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l'ella seconda si comprendono:

CATEG. 1. I saggi delle viti coltivate, foggiate coi migliori sistemi di col­
tura ; i loro frutti ; i saggi diversi d' innesti , di pl'Opag­
gini , di margoue in vegetazione.

l) 2. Le barbatelle, le talee e ogni altro organo vegetale, quale si
prepara per la coltura ; i modelli, i disegni e le altre
rappresentazioni grafiche delle fogge di coltivazione.

)) 3. Le uve e i 101'0 sughi, le frutta alte alla vinilicazione, i fiori, le
semenze e altri organi o artif iciali , o secchi, Il in conserve,
o preparati per la falJlJl'icazione delle diverse bevande.

" 4. parassiti preparati o disegnati, e i saggi dei loro effetti sui
diversi organi vegetali.

» 5. Gli strumenti speciali di coltivazione del suolo e delle piante ;
i materiali di sostegn o e di fognatura.

n 6. Gli apparecchi e le materie che servono a combattere pa-
rassiti d'ogni maniera.

l) 7. Gli strumenti pel l'accolto e il trasporto dei prodotti.
» 8. Sementi e campioni di viti americane, metodi e mezzi di com-

bartere la Ill ossera, insetticidi, ecc.
» 9. Modelli e disegni di edilizi per la fab bricazione e custodia dei

vini, vermouth, birre, sidri, aceti o qualsiasi altra bevanda.
» 'I O. Campioni di vasi o recipienti d'o gni materia ( pt' r macchine,

apparecchi, ecc. ( l edi Sezione XXI .\Icccanica agraria) ,
sostanze e realt ivi impiegati nella fattura , nel perfezi ona­
mento e nel trasporto così dei prodotti primari sovrac­
cennati, come dei secondar i ai medesimi, quali quelli delle
distillerie e delle varie estrazioni dai residui.

I prodotti si distinguono in:

10 Vini comuni da pasto: a) rossi, b) bianchi;
2" Viui fini da pasto: a) l'ossi, b) bianchi;
3" Vini da dessert: (I ) rossi, b) bianchi, c) spumanti;
4° Birre, sidri, aceti e altre bevande;
5" Spiriti e liquori ;

6" Cremor di tartaro, tannino, olio, enociaulua, e qualsiasi altra
materia derivata dai residui delle nominale fabbricazioni.

9. Proijr, Espos,


