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del lalle O dei residui del caseificio, nonché tutto il maieriole e le mac
chine per la [abbricusione del burro e del forma9!Jio (bacinelle, refrigeranti,
centrifughe, impastatori, caldaie, pressoi, strumenti ti' assaggio pel latte,
sale, materie coagulanti, coloranti e conservatrici); ben inteso che ogui
strumento, ogni apparecchio, sia corredato dalle opportune indicazioni di
uso, effetto e prezzo.

Un posto riservato sarà fallo alle latterie sociali.
Le uova commestibili sono aggiunte a questa classe, al pari dei

metodi, processi ed apparecchi di conservazione e di schiudimento.
Questa Classe comprende gli olii commestibili ed i grassi commestibili,

siccome l'olio di olive, di noci, di lino, di sesamo, di papavero, raviz

zone, di viuacciuoli, ecc, quali vengono da una manipolazione rurale.
Di questi olii e di questi gl'assi, basterà inviarne un litro od un chi

logrammo, in due recipienti separati di vetro, o tale che permetta facil
mente di esaminarne il contenuto. Ogni recipiente porterà le solite indi
cazioni di provenienza, di modo d'estrazione d'importanza di fabbricazione
o di produzione, di prezzo, e tutte quelle che l'Espositore trovasse con
veniente d'aggiungere, ad illustrazione di quanto ha esposto.

A questa Classe possono aggiungersi i panelli di semi oleiferi ed i
residui in genere dell 'oleitico, intlicandone l'uso, il prezzo, no n che i metodi
ed i recipienti di conservazione e di trasporto.


