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6. - RILEVAZIONE DEI PREZZI AL MINUTO

Al 15 i

PA N E. PASTE, R ISO . FA R IN E
Paaai forni» piccala

Pm U  terra (p n laaoat locale) di para temola 1* qualità, ritta  
Paata » a » * » » extra htiw  . .
Pasta frasca di para tem ola.....................................................
R ita aia ra te ilo .........................................................................
Farina di fra meato marea N. 1 (abburattata al 70-72 V ) • * ■ 
Fariaa di graaatarco rom ane..................................................

LEG UM I SECCHI

Faciali arcrbi borlotti . 
Caci ta n ti iateri eaaaaai 
Caairata........................

CARNI FRESCH E

Paata di patta a pastetta . 
Spala aattaapaia a M tcaU •
C alo tta ..............................
Am ala a c a r r t .................
Palpa atas'aaea .................
Caacia aaaa'eeaa.................
Caacia a ffe tta ta .................
Feg a to ................................................

a . .  .  •

F ile t ta ..............................
FM la :

Paata di patta a paaratta 
Sp illi, M ltO lp illl C BMCOIi.
C a la tta ..............................
Amata a e a n * .................
P a l p a l a - . .................

Carri a reataletta , . . 
Caacia atai'aaaa 
Coati»* aaa 1/3 di aaaa .

CARNI CONCELATEKMb:
Paata di patta • g a ritta  
Spala, latta ia  aia a i

A LT R E CARN I. PO LLAM E. CO N IG LI 
PaM labari a a p ia a a ti...........................................

2 0 ? .......................................

UOVA 
17 a M  (aaa da bara)

K«

liaiam Maaaiaw Madia

1.65 2 - 14» 145
1.4» 1.40 1.50 1.40
2.50 2.70 2.40 240
2.50 2.40 U S 240
2,10 2.45 2.275 2.1«
1,70 1.75 1.725 1.70
1.45 1.45 1.45 1.45
0.90 0.45 0,92$ 0.90

1.90 2 - 1.05 1.90
2 — 2,10 2.15 2 -
1.40 2 - 140 1.40
1.70 130 1.75 1.70

7 - I  — 7.51 7 —
9 — 940 9.2S 9 —

io ­ 11.50 10.7S 10 —
t i — 14 — 11 — 12 -
12 — IU 0 12.75 12-
14 — 11 — 1440 14-
15 — 14- ISSO 11-
14 — 15 — 144t 14 —
5 — 5 — 5 — 5 -

12 — 11 — 124t 11 —
11 — 20 — 14 — 11-

7 — 7 - 7 — 7 -
» — 4 — U t 1 —

10 — 14 — lt - i t ­
11 — 12 — 12— a ­
11 - 12 — 114t l i  -
13.50 14 — 13,75 1341
14 — 15 — 144t 14-
12 — 14 — 11 — 11 —
4 — 5 — 4.St 4 —

11 — 12- 1140 11 —
11 - 20 — 14 — 11-

« — U t «.41 • —
7 — t  — 74t 7 —
4 — 7 — U t 4 —
7 — 740 7.41 7 -

10 — 12 — 11 — 14 -
1 — It  — 4 — • —
4 — 4.5t *41 4 —
1 — U t U l » —
U l lt  — 0,75 944
4 — 441 44S 4 —

U t 1 — 2,94 240
4 — 441 44S 4 —
U t 7 — 4.71 440
1 — U t U l 1 —
1 - U t U l « —

9 — 10 — 9.50
U t 9.91 «45 «.M
4.50 7 — 4,75 440
u t 7 — 4.7S 4M
« 0 1 — 2.75 U t
7 — 7 Jt 741 7 —
440 440 441 44*

4 — 4 Jt 4.10 4 —

U t 9 — «.75 U t
U t 7 — *,n U t
U t U t 44t 44t
44» 440 44t 44t
u t 10 — U l U t

12 — t l i ­ l i  — 12-
15 — u ­ U40 U -
4 — to — «4 t 9—
• — • — I  — •—
7 — 7 — 7 — 7 -

21- . n  — n  — M -
14- u — M 4t U -
2-a 2 — 1 — 1 —
u t 1 — 2.7S 14t

12 — 12 — u — u -
11 — 14- ■ u t tt —
2 Jt M 0 u t U »
14» a — 14t 14>
4 — * - u t 4—
7 — t  — 74t 7 —

11 - u — U  — t t .
U t u -m M i u t

u — » — M— m—

7 - «41 U »
4.1» U t U H «41

2 — 14* 
2.70 U l
t u
1.7*
1.4S
0.95

2 — U l 2 —

« —
M I

114»
1 4- 
1140 
15 -  
14 —
15- 
I-

I I  — 
It  —

7 — 
9 -  

It  — 
12- It -  
14 —11 — 
14 —
1 —12 —

1 —
7 — 
74» 

11-  II —
U tU l

lt  —

1 -  
U t  
7 — 
U t  
U t

11 — Mt
7 — 
7 — 
S — 
741
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