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6. - RILEVAZIONE DEI

PANE. PASTE, RISO. FARINE
Paaai forni» piccala

PmU terra (pnlaaoat locale) di para temola 1* qualita, ritta
Paata » a » * » » extra htiw
Pasta frasca di para temola
Rita aiarateilo
Farina di frameato marea N. 1 (@bburattata al 70-72V ) < * m
Fariaa di graaatarco rom @Ne..........uuuueuiuiiiiiiiiieieieeeeeeeeeeeeeeaees

LEGUMI SECCHI

Faciali arcrbi borlotti
Caci tanti iateri eaaaaai
Caairata......cccevvvvevevnnnnne

CARNI FRESCHE

Paata di patta a pastetta
Spala aattaapaia a MtcaU
Calotta .

Amala acarrt. .
Palpa atas'aaea.................
Caacia aaaa'e€aa.................
Caacia affettata.

Filetta ....ooooooiiiniiiiiiininns
FM la:

Paata di patta a paaratta

Spilli, MItOIpilll C BMCOli.

Calatta......... .

Amata aean*. .

Palp ala- ...

Carri a reataletta
Caacia ataiaaaa
Coati»* aaa 1/3 di aaaa .

I] I | CARNI CONCELATE

Paata di patta = garitta
Spala, lattaiaaia a i

ALTRE CARNIL POLLAME. CONIGLI
pPam labaria apidaatic ..o

UOVA
17 a M (aaa da bara)

PREZZI AL MINUTO
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