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IVr associarmi ai miii piemontesi. |u «olilesso.
Ini impupali» im po «i tempo. ( apitato <|iii a
diciannove unni. tIn* inni e leia piu adatta al
tulio ili Bacco, la provcnieu/a dai «olii etruschi
w\e «utT dio. secondo il Beli.

//".i/o anca |I'nili'firn tim sn*«ii>rnn

ini metteva in un certo imbarazzo. Ma stabili-
141111 a lorino tu etad piu matura. nel constatare
clic i «olii non mancavano. Ito avuto apio di per-
suadermi «lie an« lle su <]|ticsii d Ilimili Bacco
aviebbe potuto soppiornarc allepramente. Solle-
v.unenti e comipamcnli peolopici lianno prodotto
la liella serie di colline clic dal Po. attraverso
Moulerrato. \sttpiano e l.ungile. s| prolunpano
lino all Appennino- la loro esposizione ed il ca-
rattere dei terreni hanno crealo |l ambiente adatto
alla pian'a (UT vino: tenacia di coltivatori ed ini-
ziative di proprietari hanno portalo la repione ad
imi primato <he nessuno puo contestarle.

Dico nessuno, non valendo la pena tener conto
di qualche povero detrattore: come «pici dispra-
/ ato americano che. colpito ad Asii da pravi
dolori, ne volle lar risalire le cause al vino d.
quella citta. Ma il nome di Asti e noto a tutto

il mondo per i suoi spumanti ed ai nostri bevi-

tori per il robusto Barbera, che in quella pro-
vincia rappiunpc il massimo della celebrita, spe-
cialmente a Mi3lllepriisso e Il'ortacomaro. | un

vino pieno di corpo, che per mitipurc la sua
asprezza ha bisopno di start* dai tre ai quattro
anni in boiripba. ma «e anche il tipo amabile
spiimeppianle. Cascoli I lui «itati, nell ode a ( lapin
e non si deve dimenticare che €& oriundo della
terra del Barliera. precisamente di ( ulliuncito in
guel ili ( astell’All'ero, (.lamblia nel cim nome
entra piiisiamciile la dina prosso fioccale.

\'nino a lorino, ove e anche nominato il Bn

narda della mllina. & famoso il freisa di ( Ineri.
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cilla (he ricorda la sua bella produzione viticola
con la ricca decorazione a prappoli sul portale
del duomo.

I n vino piemontese limilo simpatico, di color
prunaia chiaro, passante « lIrizzante. e il (sripno-
liut» che prenderebbe nome dalle pripnolc
termine dialettale che indica t vinaccioli. Sun po-
sti di produzione mollo nominati Mipliaudolo e
Castiglione. pero riesce prepevole solo m alcune
annate.

Il |H»sto d’'onore va riserbuto al Barolo, dal bel
rosso di loplia autunnale, prodotto dai vitigni
Nebbiolo ni quella localita delle l.anphe. | vino
peneroso c¢ fraprante. da liersi preferibilmente
dopo dieci anni: imi t»po squisito che. come «lice
il Mosso, fa venire lacipiolina in bocca al s«*lo
pensarci. Indicalo per larnisto e consipliabile ai

malati per la ricchezza tu terro (min per nulla le

smercia un Opera Pia): miii celebri i vigneti ( a
nubbi e «pulii «lella Parrocchia. 1| ha I<HIlalo le
storie*» ( ibraro e pare «he il ( aniucci se ne sia

messa una Imttipl'a mi valipia. per amplio ricor-

«lare il terr.t«iri«i lra Mondavi

e resultante ili ( usielia e nifine

suni A Aleramo.

Mentre il nome di Barolo puo competere anche
al pro«lo(i«idi totalita vu im*. «pieliti «li Barbaresco
speliti solo a' vinti «li «picsto paese. | simile al
Bartilo. ma |iiu amabile e di minor conservuzume:
I'eta puistu e verso i cimpie anni, | u tlefiiiilo un

puanto «li velluto the riveste un pupno tli ferro

Questo vitipno Nebbiolo, il «ni nome deriva
dall avere pii ucini annebbiali, aiutando a z«ui/«>
per il Piemonte protluce seminio le localita «hi

tipi «aratteristu i «li vino, ««infermando il detto «li
Pinoti: il paese, non l'uva fa la differenza dei

vini . | «tisi abbiamo il ( amptplione. il ( llio



